In collaborazione con:

Associazione Giostra di Simone e le Contrade,
il frantoio, le aziende agricole, artigiane,
gli esercizi locali,
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CREDIO COOPERATIVO
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Nei giorni di sabato 30, domenica 31 e lunedi 1 ottobre
per lintera giornata:

STANDS DI OLIO NOVO ed altri prodotti tipici locali tradizionali
MOSTRE LUNGO IL BORGO dj ceramica, terracotta e pittura
APERTI AL PUBBLICO il Museo della Compagnia, le Chiese, Teatro

Per Informazioni:

Ufficio informazioni c/o sede

Comune: 0577 803101

347 9209808 - 339 3516685 - 333 8988032
www.comune.sangiovannidasso.siena.it
e-mail: info@comune.sangiovannidasso.si.it
A cura di:

Comune di San Giovanni d’Asso
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—
<

D

andav pet Feantot

e Meecatini

IL PRIMOOLIO

ed alteo ancora...

11° edizione

\ /4

0,

T agu

In collaborazione con
Associazione Giostra di Simone Montisi



Venerdi 29 ottobre
dalle ore 19,00

Cene tipiche a base di olio “novo”
nei ristoranti e nelle contrade

Ore 21,00
Teatro della Grancia di Montisi
“Delitto al Castello”
Commedia della “Compagnia da du' soldi” di Montisi

Ore 21,30
Grancia - Sala delle Carrozze:
Degustazione di vino “DOC ORCIA ROSSO”

a cura dell’Associazione Italiana Sommelier

Sabato 30 ottobre

Ore 10,30
Apertura degli stands e delle mostre lungo il borgo

Ore 11,00
Frantoio La Romita
Visita al frantoio e degustazione del primissimo olio
(su prenotazione)

Dalle Ore 12,00

Pranzi tipici a base di olio “novo” nei ristoranti e nelle contrade

Ore 15,00
Frantoio La Romita
Visita al frantoio (su prenotazione)

Dalle ore 15,00
Lungo il borgo
Banda Musicale Filarmonica “G. Verdi” di Asciano

Ore 17,30
Grancia - Sala delle Carrozze
Degustazione guidata di vini IGT toscano
a cura dell'Associazione Italiana Sommelier
Dalle ore 19,00
Cene tipiche a base di olio “novo” nei ristoranti e nelle contrade

Ore 21,30
Grancia - Sala delle Carrozze
“La mosca al naso”
Degustazione di Moscato con contraddittorio di Giuliano Ghiselli
a cura dell’Associazione Italiana Sommelier (su prenotazione)

Domenica 31 Ottobre

Ore 10,00
Apertura degli stands e delle mostre lungo il borgo

Ore 10,00
Visita guidata al frantoio (su prenotazione)

Ore 10,45
Piazzetta del Castello:

“L'Olio e Bolle” Degustazione guidata del Primo olio
A cura di Giampiero Cresti - Olivicoltori Toscani Associati e
a seguire “Le Eollicine” degustazione di Champagne

di Houteville, citta francese gemellata con il Comune
di San Giovanni d'Asso.
A cura dell'Associazione Italiana Sommelier (su prenotazione)

Dalle ore 12,30
Pranzi tipici a base di olio “novo” nei ristoranti e nelle contrade
Ore 15,30
Sala del Cinema SPARM
“In diretta dalla cucina" Lo chef Salvatore Denaro e il gelatiere
Toni Cafarelli: scuola di cucina e assaggi con olio di Montisi con la
partecipazione di Giuliano Ghiselli (su prenotazione)
Dalle ore 19,00
Cene tipiche a base di olio “novo” nei ristoranti e nelle contrade
Ore 21,30
Sala del Cinema SPARM
NUNC EST BIBENDUM (ora bisogna bere)
Tra curiosita letterarie e accenni musicali, degustazione della
"Malvagia” con il Prof. Raffaele Giannetti,
a cura dell'Associazione Italiana Sommelier (su prenotazione)
Dalle ore 19,00
Cene tipiche a base di olio “novo” nei ristoranti e nelle contrade

Lunedi 1 Novembre
Ore 9,30

Gelato a colazione...
Ore 10,30
Frantoio La Romita:
Visita guidata al frantoio (su prenotazione)
Ore 11,30
Piazzetta del Castello:
Degustazione guidata di Spumanti,
a cura dell'Associazione Italiana Sommelier (su prenotazione)
Dalle ore 12,30
Pranzi tipici a base di olio “novo” nei ristoranti e nelle contrade
Dalle ore 15,00
Lungo le vie del borgo:
Corteo Storico della Giostra di Simone di Montisi
Ore 16,00
Teatro della Grancia di Montisi
“Un paese... una Giostra”. La Giostra di Simone di Montisi
Presentazione del Video Ufficiale della 402 ed. realizzata dall'Ass. Giostra di Simone
Dalle ore 19,00

Cene tipiche a base di olio “novo” nei ristoranti e nelle contrade




